教學元件範本 

鄭工程師
	單元名稱：烘焙王(一) 基本功—器具、材料篇

	單元編號：壹-3-1


課程描述
	學習目標
	學習目標：
(1)認識烘焙器具與材料。

(2)熟習各種烘焙器具的使用方式與烘焙材料的選擇。

(3)樂於選擇正確的烘焙器具與材料並製作食品與人分享。

	目標使用者
	高中教師•高中學生

	教材設計人
	馮丹美

	教材開發人
	

	專業教師
	姚玉蘭

	元件位置
	

	播音員
	


	1
	單元編號：壹-3-1-1-1~壹-3-1-1-3
元件屬性：互動動畫
元件名稱：《烘焙器具操作秘笈》
元件長度：5分鐘

	
	文字
	旁白•音效
	互動動畫

	
	
	
	1. 畫面飛入三大圖片按鈕：「測量類」、「切割整型類」、「攪拌、模具、設備類」。
繪製三張圖片(上述三類的工具)
2. 當滑鼠經過每一圖片按鈕時，會呈現該類工具的照片。點選該照片，即進入「測量類工具」頁面。
3. 再點選該工具的照片，可觀看烘焙小博士示範操作如何正確使用該工具的方法及步驟。
繪製每一個工具介紹頁面 (可用圖片加簡單文字飛入動作)，並在右上方角落有個烘焙小博士，使用者在進入此頁面五秒鐘後，可播放聲音檔 「請點選烘焙小博士來了解工具使用方法」當學生點選烘焙小博士後，就播放工具使用方法之動畫。
4. 使用者可以勾選數個器具及key in工具名稱或使用法後，儲存勾選結果(JPG圖片)，其結果並能列印。
Q&A: Fill in the blank function

	

	2
	單元編號：壹-3-1-1-4~壹-3-1-1-5
元件屬性：互動動畫
元件名稱：《烘焙功夫食材密碼》
元件長度：5分鐘

	
	文字
	旁白•音效
	互動動畫

	
	
	
	1. 分成2大架構：食材特性、正確及錯誤對照筆記。
頁面上從四面八方飛出「食材特性」的九大類圖片。
2. 食材特性：分為九大類：粉類、糖類、乳類、膨大劑類、蛋類、油脂類、酒類、果乾類、香料類。

3. 每一類為一區，點進各區，可看到每一類各自的材料圖片與說明。如：「粉類」→出現「高筋麵粉、中筋麵粉、低筋麵粉」三個選項→點入「高筋麵粉」，會出現該材料的特性及適用的烘焙成品。
繪製每類圖片及其文字描述 (可做簡單小動畫)，並在畫面某一處 秀出「正確及錯誤對照筆記」按鈕。
4. 正確及錯誤對照筆記：內容為常見的問題解答，如：「粉類」→出現選擇錯誤時成品組織剖面圖、烘烤前麵糰的真實照片，含正確及錯誤的對照結果。
5. 提供標示圈圈，讓操作者可以自行移動圈圈到照片中的錯誤位置並可放大顯示，同時出現正確照片以茲比較。
參考資料： http://baike.baidu.com/view/5528441.htm

	

	3
	單元編號：壹-3-1-1-6
元件屬性：學習評量
元件名稱：《烘焙高手過招-器具、材料》
元件長度：5分鐘

	
	文字
	旁白•音效
	學習評量

	
	
	
	1. 分成器具(3類)、材料(9類)兩大關卡。
2. 自由選擇其中一關，即進入問題作答。

3. 每關共有至少15~45題題庫(每一類皆至少有5題)，隨機出現每類各1題讓操作者作答。

4. 操作者必須答對各類1題，才會出現另一關。

5. 答錯時，若操作者點選「觀看解答」，則會出現小博士進行解答後，重新出現同類另一題。

6. 闖完2關後，操作者可選擇是否要存檔(題目、答案、答題時間)、列印。
7. 題目以文字+圖片或動畫呈現。

8. 從點選開始闖關後，直到闖關完畢，皆會計時（圖樣可用烤箱的溫度計來設計）。

提供使用者自建題目的功能。

	

	
	相關教學資源

	
	參考資源
	簡介內容綱要

	
	橫濱洋菓子
	三藝文化事業

	
	烘焙新手必備的第一本書
	幸福文化

	
	自己做西點
	台視文化

	
	共和國網站
	www.sinobooks.com.tw

	
	幸福文化部落格
	http://tw.myblog/yahoo.com

	
	糕點教科書
	大境文化事業有限公司  www.ecook.com.tw

	
	甜點教科書
	大境文化事業有限公司  www.ecook.com.tw

	
	法式點心書
	大境文化事業有限公司  www.ecook.com.tw
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